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“"PRIMEAT® ¢ il risultato di anni di studio sui metodi tradi-
zionali di conservazione & trattamento di alimenti. | con-
trolli brevettati ClimaTouch® Lite & MultiClima® rappre-
senfano i sistemi piu avanzati disponibili sul Mercato.”
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Macellerie

Inox Art Group € in grado di occuparsi di tutto il
processo dellarredamento delle  macellerie,
offrendo ai propri clienti anche una qualificata
assistenza post-vendita. Negli arredamenti per
macellerie, € il banco macelleria il fulcro del nego-
zio. Inox Art Group propone specifici banchi per
esporre e refrigerare in maniera ottimale la carne,
rispecchiando I'esigenze del cliente e arricchendo
di stile la tradizione. Oggi la macelleria & un
ambiente in evoluzione: & intimo e consente
anche di gustare ingredienti di prima qualita
senza risultare troppo formale. | nostri professio-
nisti guidano i clienti verso scelte innovative,
suggerendo espedienti anche per proporre i
migliori tagli di carne da consumare direttamente
sul posto, con cotture semplici ma capaci di esal-

tare al massimo la ricchezza dei sapori.
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